Glas Prosecco

Glas Prosecco Holunder
Lillet Blanc - Wildberry
Aperol Spritz

Hugo

Martini Bianco
Ramazotti 4cl

Zillertal Pfiff 0,2

€4,80
€4,90
€ 7,00
€6,50
€6,50
€4,50
€4,90
€ 3,20



VORSPEISEN

Starter
Salat vom Buffet €6,20
Salad from the buffet
6 Stiick Weinbergschnecken “Elsasser Art” | WeiRbrot €12,90

6 pieces of edible snails “Alsace style” | white bread

3 Stiick handgemachte Zillertaler Schlutzkrapfen | brauner Butter €9

3 pieces of handmade pasta stuffed with potatoes & cheese| brown Butter

Gerduchertes Entenbrustfilet | Mischsalat | Granatapfel | Sauce Cumberland

Smoked duck breast fillet | mixed salad | pomegranate | sauce Cumberland
€ 14,90

Kartoffelpuffer | Wildkrautersalat | Sauerrahm-Dip €13

Smashed potatoes with grey cheese | leaf salad | sour cream

SUPPEN

soups

Bouillon mit Frittaten oder Nudeln €5,20
Beef broth | pancake stripes or noodles

Cremesuppe vom Zillertaler Graukase €6,90
Cheese cream soup (grey cheese)

Hausgemachte Gulaschsuppe € 8,50
Homemade goulash soup



HAUPTSPEISEN

Main course

Zwiebelrostbraten | Rosmarinkartoffeln | Speckbohnen
Sirloin steak | rosemary potatoes | bacon beans

Pfefferahmschnitzel | Butterreis
Schnitzel | creamy pepper sauce | buttered rice

Kaserahmschnitzel | hausgemachte Spatzle
Schnitzel cheese sauce | homemade dumplings

Mixed Grill | Gemiise | Pommes Frites
Beef, pork and chicken from grill | vegetables | chips

Tortillas | Hiihnerbruststreifen | Gemiise | Cheddarkase
Tortillas | chicken stripes | vegetables | cheddar

Wiener Schnitzel vom Kalb | Petersilienkartoffeln | Preiselbeeren
Baked escalope of veal | parsley potatoes | cranberries

Wiener Schnitzel vom Schwein | Pommes Frites | Preiselbeeren
Baked escalope of pork | French fries | cranberries

Rinderstreifen vom Beiried “Stroganoff Art” | Pommes Duchesse
Cattle stripes “stroganoff” | pommes Duchesse

Pfeffersteak 250g | Pommes Frites | Speckbohnen
Pepper steak 250g | chips | beans with bacon

Surf & Turf 200g | Garnele | Krauterbutter | Grillgemiise
Surf & turf |shrimp | herb butter | grilled vegetables

Spaghetti Bolognese

€24

€19

€19

€23

€16

€24

€19

€22

€42

€34

€14



Vegetarisch
vegetarian

Spaghetti | Basilikumpesto | Pinienkerne
Spaghetti | basil pesto | pine nuts

mit 4 Stiick Garnelen / 4 pieces prawns extra

Hausgemachte Kasespatzle | ger6stete Zwiebel
Homemade pasta with different various of cheese

Gegrilltes Zanderfilet | Kartoffelpiirree | Broccoli
Grilled pike perch | smashed potatoes | broccoli

Hausgemachte Spinatknddel | brauner Butter
Homemade spinach dumplings | brown butter

WILDGERICHTE
vension

Wildragout “Hubertus” | Kroketten | Preiselbeeren
Venison ragout | croquettes | cranberries

Hirschmedaillons | Rotweinsauce | Schupfnudeln | Rotkraut
Deer Medaillons | red wine sauce | roasted noodles | red cabbage

€ 14,50

€ 21,90

€ 14,50

€27

€ 14,50

€27

€33



DESSERT

Schokosoufflé mit Kern | Vanilleeis € 8,90
Chocolate soufflé with core | vanilla ice cream

Apfelstrudel / apple strudel €6,20
- mit Sahne / cream €6,70
- mit Vanilleeis und Sahne / vanilla ice & cream €7,80
Krokant Parfait | Nougatsauce € 8,50

Brittle parfait | nougat sauce

Eispalatschinken | Schokosauce | gerdstete Mandeln € 8,90
Pancakes stuffed with ice cream | chcocolate sauce | roasted almonds

Geriihrter Eiskaffee €7,90
Mixed ice coffee

Gemischtes Eis ohne Sahne / mit Sahne €7,00 / 7,50
Mixed ice cream without cream / with cream

Vanille Eis mit Himbeeren € 8,90
Vanilla ice cream | raspberries






